COSECHA: 2019 A.R: 1,98 g/L
VALLE: Colchagua AT:3,43 g/L
C A L C \j ALCOHOL: 14° PH: 3,64
VARIEDADES: 86% Cabernet Sauvignon,
11% Cabernet Franc y 3% Carménere.
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VINEDO

Los vifiedos de Ramadilla en Marchigiie estan plantados sobre suaves lomajes, donde la influencia de la brisa
marina se hace presente durante las tardes y noches, ayudando a moderar las temperaturas en la temporada
de crecimiento y obteniendo asi una fruta especialmente fresca. Los suelos son graniticos con un importante
contenido de arcilla, pero pobre en materia organica, lo que ayuda a obtener bajos rendimientos. Debido a lo
anterior, este vifiedo entrega un fantastico poder, estructura y elegancia a sus vinos.

Este 2019 corresponde a la sequnda afiada para Calcu Fotem, que nace de la convicién de que la variedad
Cabernet Sauvignon es la que de mejor manera refleja el particular terroir de nuestros vifiedos en Marchigiie.

VENDIMIA 2019

En esta temporada 2019 en Marchigue, las temperaturas de noviembre y diciembre fueron mas altas de lo
normal, pero en marzo y abril fueron bastante normales. En general el verano estuvo marcado por olas de
calor con temperaturas altas no registradas anteriormente en el vifiedo. Fue un afio seco sin la presencia de
lluvias durante el verano y cosecha. Los rendimientos algo mas bajos este afio generaron naturalmente una
mayor concentracion en los vinos.

La calidad aromatica, el equilibrio y la concentracion de los vinos 2019 es sobresaliente.

COSECHA Y VINIFICACION

® Cosecha manual y doble seleccion de racimos y granos de uvas.

® |lenado de tanques de acero inoxidable por gravedad, evitando el uso de bombas.

® Fermentacion con temperatura controlada entre 22°C y 24°C con remontajes moderados tanto en frecuen-
cia como en intensidad.

® Maceracion total de 21 dias con sus pieles y uso de prensa vertical para separar vino final.

® Fermentacion malolactica en tanques de acero inoxidable previo a la crianza en roble.

® Guarda de 18 meses en barricas de roble francés.

PUNTAJES, MEDALLAS Y DESTACADOS

® 94 Puntos, Descorchados 2023.
® 93 Puntos, James Suckling 2022.
® 92 Puntos, Tim Atkin 2021.

ISAUVIGNON
QLCHAGUR

REVIEWS

“Complejo, pero vivaz, con un cardcter que va de frutas rojas vibrantes a moras, con notas de grafito y hojas de tabaco. Un
tinto de mediano a gran cuerpo con muchos taninos sedosos que se funden con la fruta desde el centro del paladar hasta e/
final." James Suckling, Junio 2022.
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