Tiny Blocks
Malbec 2019

COSECHA: 2019 A.R: 1,35 g/L
ORIGEN: Valle de Colchagua AT:2,84g/L
ALCOHOL: 14" PH: 3,66

VARIEDADES: 95% Malbec y 5% Cabernet Sauvignon.

VINEDO

Los vifledos se ubican en Marchigle a 25 km del Océano Pacifico y estan plantados sobre suaves lomajes
de la Cordillera de la Costa. Aqui las suaves brisas marinas moderan las temperaturas y permiten obtener
una excelente concentracion, y en especial, fruta muy fresca y aromatica. Los suelos de este campo son
principalmente graniticos con un importante contenido de arcillas que influyen positivamente en la
concentracion en boca y el desarrollo de aromas persistentes.

Los bloques de Malbec seleccionados para este vino estan formados en copa, plantados en los sectores
mas altos del campo, sobre suelos mas delgados y pobres en materia organica, lo que permite obtener
una mayor frescura y concentracion unica en las uvas.

VENDIMIA 2019

Esta temporada 2019 en Marchigue se caracterizé por temperaturas de primavera mas altas de lo normal,
siendo los meses de cosecha bastante normales. Fue un ano seco sin la presencia de lluvias durante el
verano y cosecha. Los rendimientos fueron algo mas bajos, lo que naturalmente re reflejé en una mayor
concentracion en los vinos.

La calidad aromatica, el equilibrio y la concentracion de los vinos 2019 es sobresaliente.

COSECHA Y VINIFICACION

- Cosecha con seleccion de racimos y granos de uvas 100% manual.

+ Temperaturas de fermentacion entre 22°C y 24°C en tanques de acero inoxidable.
- Maceracion total con sus pieles de 15 a 21 dias

+ Fermentacion malolactica en tanques de acero inoxidable

- Guarda de 12 meses en barricas de roble Frances

PUNTAJES, MEDALLAS Y DESTACADOS

+ 90 Puntos James Suckling, 2022
+ 90 Puntos Vinous - Joaquin Hidalgo 2022

REVIEWS

“Ardndanos dulces, moras frescas, violetas y toques de nuez y romero. Elegante, algo de ardndanos ligeros
en el paladar, redondeado por taninos firmes de grano fino." James Suckling, Junio 2022.
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